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Démonstrations culinaires

Chef enseignant de l'institut Le Cordon Bleu Paris
Ecole de I'Hotellerie et du Tourisme de Paris (A.Dumas)
L’Atelier Des Chefs

Association Miam

Chef de Maraichef

Luc Lescaut

Association le Grand Repas

Alimentation durable

: L'OEUF dans tous ses états (fournisseur CDE15)

: BAR A YAOURTS (fournisseur CDE15)

: produits CIRCUIT COURT (fournisseurs CDE15)

: FROMAGES BIO (fournisseur CDE15)

: dans PASSIETTE (diététicienne CDE15)

: POTAGER : I'agriculture urbaine

: tous les godts sont dans la NATURE (Association Miam)
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: manger, BOUGER pour le plaisir et la santé (Paris Santé Nutrition)

Ateliers enfants

I : la panoplie du P’TIT CHEF

J : FRUITS DEGUISES : inscription sur place (CDE15)
K : 5 SENS : inscription sur place (CDE15)

L : BOULANGERIE : inscription sur place (CDE15)

Dégustations

M : DECOUVERTES (CDE15)

N : GOURMANDISES (fournisseurs CDE15)
0 : frites SURPRISES (CDE15)

P : VELOUTES « fait maison » (CDE15)
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Entrée de la Mairie

<«H

LA CUISINE

5
ot
@

=TT

=




